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Restauragdo Hotelaria

Portal Moscatel Galego Branco 2013: mais uma
inovagao da Quinta do Portal potenciando a
moscatel
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ARTIGOS RELACIONADOS
Vivo, elegante e fresco, o Portal Moscatel Galego Branco 2013 é a nova aposta ‘*I TT~'14

do produtor do Douro Quinta do Portal, que assim marca o primeiro
engarrafamento de um moscatel do Douro seco e valida o excelente trabalho
que a equipa de enologia da Quinta do Portal desenvolve com esta casta.

0 moscatel € uma casta gue a Quinta do Portal tem vindo a saber explorar, potencializando
as suas caracteristicas e polivaléncia em muitos vinhos que tém sido recebidos com sucesso
pelo mercado. Este produtor foi a primeira empresa vinica no Douro a usar esta castaem
pequenas proporgées nos seus vinhos brancos e o primeire produtor a fazer um licoroso
moscatel para ser servido como aperitivo, ao invés do habitual licoroso para consumir com
uma sobremesa. A Quinta do Portal € uma verdadeira referéncia no trabalho de
envelhecimento desenvolvido com a moscatel, conseguindo aliar a complexidade desse
processo a excelente frescura propria desta casta. Exemplos disso sao vinhos Portal Late
Harvestou o Portal DOC Doure Doce, que tém moscatel na sua composicao.

Segundo as notas do endlogo da Quinta do Portal, Paulo Coutinho, o Portal Moscatel Galego
Branco 2013, que terd um preco de venda ao pablico de 6,99 euros, revela “uma atractiva
exuberancia floral, com aromas frescos e citricos, lembrando flor de laranjeira, cascas de
laranja e rosa”. Na boca, o vinho denota “forte mineralidade e a mesma exuberancia que
encontramos no nariz”.

Este novo vinho, que chega ac mercado no inicio de Marco, dirige-se preferencialmente a
um plblico jovem e urbano, cosmopolita, que procura novos paladares vinicos.

Mova colheita do Portal Verdelho & Sauvignon

Umvinho langado no ano passado e que teve grande receptividade - o Quinta do Portal
Verdelho & Sauvignon -, tem uma nova colheita que promete voltar a surpreender.

Duas castas reconhecidas internacionalmente estdo na génese deste vinho branco em tudo
diferente do que o produtor vinha fazendo até entdo. Trata-se de um casamento entre duas
castas onde cada uma tem contributos distintos: a verdelho para uma acidez e mineralidade
inebriante e uma presenca séria em boca, e a sauvignon blanc que contribui parauma



exceléncia aromatica extremamente limpa, frutada e floral, com notas de cedro.

0 Quinta do Portal Verdelho & Sauvignon 2013 custara 7,50 euros e dirige-se a um publico
vasto, mas centra-se muito no consumidor gue mostra uma especial apeténcia por provar
novas sensagées e sabores. O produto foi dado a conhecer no ano passado e foi muito bem
sucedido nos mercados externos, uma vez gue tem na sua composigao castas gue lhes sao
familiares.



