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CLIENTE: EXPONOR
Horta Comigo

PORTO// 17

Rotelro de sabores
a prova na Exponor

PORTO

ALHEIRAS de Mirandela,
queijo Terrincho, arroz das
Lezirias Alentejanas para be-
bés, carne arouquesa, vinho
Ieservaou cervejaartesanal.
Estassdo apenasalgumasdas
deliciosas iguarias nacionais
que podera saborear nos ex-
positores e restaurantes da
Portugal DOP, na Exponor,
em Matosinhos.

A feira, que logo termina,

retine o melhor que ha em
Portugal em termos gastro-
némicos. E todos os produtos

PIQSEH’CES ostentam a chan-

cela de qualidade DOP (De-
nominagio de Origem Prote-
gida), DOC (Denominagdo
de Origem Controlada) ou
IGP (Indicagdo Geogrifica
Protegida). Alids, além de de-
liciar paladares, um dos ob]e-
_ tivos do certame ¢é precisa-
mente alertar para impor-
tincia destas classificacdes e
paraapreservacdo dasnossas

_valiosas tradn;oes gastrono-

micas.

As portas abrem as 11 horas
* efechamas20.Os dois euros
~ deentradatambém d3oaces-
so as feiras Horta Comigo
(cultivo em espagos urbanos)
e InHouse (decoragdo, mobi-
lidrio, iluminagio, jardim e
piscinas) . TRA.

PETISCOS DE

Queijo Terrincho Velho
Com cura de 30 a 90 dias e
~ feito de leite de ovelhas
churras (acima dos 600
metros de altitude): 15 €.

Sande de presunto

Em pao saloio e com pre-
sunto generaso, custa 3,5
euros.

Bombons de queijo
Chocolate com 70% de ca-
cau, doce de figo caseiro e
gueijo de Castelo Branco
Velho DOP. Caixa: 12 €.



