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Quinta do Portal apresenta nova colheita de

azeite
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Com nova imagem, mais moderna e apelativa. A Quinta do Portal vai
langar no mercado uma nova colheita do “Azeite Portal™. O azeite extra
virgem tem uma acidez de 0,3 por cento e chega ao mercado, ainda este
trimestre, com o prego de 4,90 euros.

De acordo com a nota de imprensa enviada ao VerPortugal, este azeite apresenta-se com
umacorverde amarelada, sendo considerado um produto equilibrade, com aromase
saboresde fruto verde,

Proveniente de uma mistura de variedades de oliveiraz tipicas da regido do Douro, a sua
azeitonafoi colhida bastante cedo, em meadosz de Novembro, sendo este azeite Portal o
resultado de uma extracgdo a frio,

Ingrediente essencial na cozinha mediterrdnica, recomenda-se o uso deste azeite quer para
confeccionar as mais diversificadas receitas quer para servir a mesa como tempero.

530 varios os estudos que indicam o azeite como elemento essencial a uma alimentagdo
saudavel, trazendo beneficios ao sistema cardiovascular, devido & gordura
maonoinsaturada, gue € protectora das doengas corondrias. O azeite € rico em antioxidantes
esabe-se que estes neutralizam as substancias nocivas ao organismo, em especial aguelas
que actuam negativamente sobre o sistema cardiowvascular.

Situada no coragio da impar Regido Demarcada do Douro, a Quinta do Portaltemvindo a
serconsecutivamente reconhecida, quer pelos seusvinhos, quer pela sua capacidade
enoturistica. Além das medalhas e dos prémios conquistados pelos seus néctares, também a
Casa das Pipas tem recebido indmeras distingdes.

Javencew duasvezes prémios do Best of Wine Tourism, ostenta o “Galard 3o Internacional
Chave Verde™ e a prestigiad a revista norte-americana “Forbes” eleges mesmo a Quinta do
Portal como um dos dez melhores destinos vinhateiros de todo 0 mundo, O armazém de
envelhecimento de vinhos, desenhado pelo arquitecto SizaVieira, tem sido outro trunfo do
pélo enoturistico da Quinta do Portal
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